ESPERIENZE LAVORATIVE E PROFESSIONALI
Ristoratore Mara Pistolesi - leonicé, Grosseto
032004 ~ad oggi

= Gestione del personale delristorante e supervisione delle. attivitd durantei!
servizio.

Jspezione della cucma e della sala ristorante per garanttre il mantemmento di
elevati standard di puliziae igiene,

Do

Accaglienzaattentae cordiale deila clientela alli ingressd della strutturae
comunicazione efficacein lingua italiana.

Esecuzione dicontrolli sit freschezza e qualita delle materie prime e dellamefce
acquistata,

‘Definizione dei prezzi di vendita.di cibi e bevande in riferimento ai costi ¢ alle
marginialita desiderate.

E3

Selgzione di ingredienti di eccellenza e articoli non food delle migliori realta
produtttve

"

Preparazione delia proposta vinicola de\ ristorante mctudendo produziont
autoctone e internaziohali.

*

Collaborazione conit personale dicucina e disala a garanzia dl un servizio
veloce e preciso.

Uso della strumentazione di cucina nel rispetto delle norme di sicurezza.

Coordinamento della brigata di cucina assegnando turni e mansioni @
supervisionando il lavoro.

"

iSTRHZi@NE E FGRMAzi\QNE

Diploma superiore; Ragioneria
Istituto professionale per il commercio - Folionica, 06[1983

HOBBY E INTERESS!

- Appassionata di cucina; orchidee, vino e mare,

sutorizzoitrattar n«nicawwifw sunal contenutl netmio OV ex art. 13
i 3 16679 sulla protezions




